QUINTA DE BALDIAS
WHITE PORT

Das delikate Bouquet verfiigt iiber feine blumige Noten, weich und feminin, mit Nuancen exotischer
Friichte, Waldhonig und Caramel.

Der fruchtbetonte Korper besticht durch das harmonische Saurespiel, welches ihm trotz der
Samtigkeit, der Siisse und dem Volumen Frische verleiht.

Die eindrucksvolle Frucht und die floralen Aromen begleiten wahrend der gesamten Degustation und
fithren in den langen kraftvollen Abgang mit leicht mineralischen Nuancen und etwas Bittermandeln.
Ein Port der sich lohnt entdeckt zu werden!

FARBE: Glianzendes Goldgelb mit braunen Reflexen

PRODUZENT: Sociedade Agricola Quinta de Baldias, Lda, Lamego, Portugal
HERKUNFT: Douro-Tal

KLASSIFIKATION: DOC Douro

KLASSIFIKATION DER

WEINBERGE: A

WEINTYP: Portwein weiss

ALKOHOL.: 20 Vol.-%

TRAUBENSORTEN: Malvasia Fina, Gouveio und Rabigato

BODENTYP: Schiefer

VINIFIKATION: Fermentation im rostfreien Stahltank bei kontrollierter Temperatur.

Anschliessend wird der junge Wein mit 77 Vol-% Traubenbranntwein
versetzt (80% Most/ 20% Branntwein), es folgt eine intensive

Mazeration.

REIFUNG: In grossen Holzfdssern

LAGERUNG: Liegend bei einer Temperatur von 12 bis 14°C und vor Licht
geschiitzt

TRINKTEMPERATUR: Bei 10 bis 12°C im Original Portweinkelch IVP servieren

Der weisse Portwein sollte innerhalb von zwei Monaten nach dem
Offnen der Flasche getrunken werden, um seine Charakteristika zu
bewahren.

BEGLEITUNG: Der QUINTA DE BALDIAS WHITE PORT erginzt aufs Schonste
Foie Gras und eine Késeplatte, begeistert aber auch fiir sich alleine als
Apéro oder als Digestiv oder zu Siissgeback.
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