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Der Produzent Miguel Abreu: 

In Erinnerung an die kühleren Tage, vinifizierten wir diesen QUINTA DE CARAPECOS ESCOLHA. 

Zwar verfügt er über die Frische, welche die Weine dieser Region auszeichnen, besitzt jedoch eine 

aussergewöhnliche Weichheit und einen für die Vinho Verde überdurchschnittlichen Alkoholgehalt. 

Die Eichen-Barriques in welchen der Wein gereift ist, verleihen ihm feine Noten von Vanille und 

Trockenfrüchten, und vollenden ihn mit den Aromen von reifen Früchten mit etwas tropischen 

Nuancen. 

 

Durch die Vinifikation dieses ausgezeichneten Weines, in der Region in welcher er produziert wurde,  

die Geduld des Wartens bis die verwendeten Trauben den optimalen Reifepunkt erreicht haben und die 

sorgfältige Weinbereitung hat er sich die Kapazität erworben, auch die anspruchsvollsten 

Weinliebhaber zu überzeugen. 

 

FARBE:   Goldenes  Zitronengelb. 

PRODUZENT:   Quinta de Carapeços- Sociedade Vitivinícola, Amarante, Portugal. 

HERKUNFT:   Minho/ Vinho Verde Portugal. 

KLASSIFIKATION:  Vinho Regional Minho. 

WEINTYP:   Weisswein. 

ALKOHOL:   14.5 Vol.-%. 

TRAUBENSORTE:  Hauptsächlich Alvarinho. 

BODENTYP:   Granit. 

GESCHICHTE:  Die bekannteste Sorte des Minho ist die Alvarinho, die um Monção 

    an der Grenze zu Galizien angebaut wird.   

    Sie gibt mehr Alkohol, Frucht und Aroma und der Wein ist  

    langlebiger als der durchschnittliche Vinho Verde. 

    Die dickschalige Traube bringt relativ geringe Erträge, ihre Weine 

    sind körperreich, trocken und mit einem lebendigen Säurespiel.  

VINIFIKATION:  Klärung des Mostes und Vergärung bei tiefer Temperatur. 

REIFUNG:   In Eichen-Barriques. 

OPTIMALE TRINKREIFE: 2008 bis 2012. 

TRINKTEMPERATUR: Bei ca. 10° C servieren. 

    Nicht zu kalt, damit das feine Aroma zur Geltung kommt. 

BEGLEITUNG:  Der QUINTA DE CARAPECOS ESCOLHA 2007 

harmoniert vorzüglich als Apéro  zu frischem Ziegenkäse, Oliven, 

Bündnerfleisch und nicht zu salzigem Rohschinken. 

Er entfaltet sich hervorragend zu feinen Edelfischen an leichter Sauce, 

zu frischen Spargeln und auch zu einem Käsedessert mit milderen 

Käsesorten. 
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